國立屏東科技大學九十二學年度轉學考試  食品科學  試題

一、說明食品一般組成－水之特性，舉例說明食品脫水技術。

二、舉例說明大豆蛋白質之化學及加工特性。

三、舉例說明植物油製成半固態脂質－純瑪淋(magarine)之加工方法，並說明純瑪淋(magarine)  之食品加工應用特性。

四、舉例說明食品碳水化合物－澱粉(starch) 之化學及加工特性。

